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LUNDI 04 JANVIER
" Guf | B0
Galette de légumes
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"LUNDI 11 JANVIER

, = a y Fi
Purée de pomme de terre

Fruit de saison : I o Fepe Yaourt . #0  vanille « Cazaubon »

MARDI 05 JANVIER

JEUDI 07 JANVIER

VENDREDI 08 JANVIER

Salade de mais et asperge
Cuisse de poulet « Aldabia » au thym
Pates coquillettes = 50  « Euskal Pastak »
Haricots verts a I'ail

PAYS BASOUE

Betteraves a I’huile de colza « Nouste Ekilili »
Axoa de veau Herriko « Axuria »

Riz blanc
* k%

%00
Galette des rois > j

Velouté de courgettes au fromage frais
Merlu sauce au chorizo
Pomme de terre fraiches au four
* Kk

Fruit de saison

MARDI 12 JANVIER

Saucisson sec « Maison Montauzer»

Steak haché de boeuf Herriko « Axuria »

Petits pois a I’ancienne
Kk k

Fruit de saison 50

LUNDI 18 JANVIER

MARDI 19 JANVIER

Bouillon étoilé
Xistora « Maison Montauzer »

Chou fleur en gratin
% %k %k

Fruit de saison

LUNDI 25 JANVIER

Betteraves' °0  aux noix
Poulet roti« Aldabia » au miel

Pates coudes
* %k

0

Fromage devache " Oheta
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LUNDI 01 FEVRIER

MARDI 02 FEVRIER

JEUDI 14 JANVIER

Filet de morue frit par nous
Pates tortis
Légumes de producteurs locaux
Fromage de vache «Bidartia»
Compote « Cazaubon»

JEUDI 21 JANVIER

VENDREDI 15 JANVIER

A FERME
(PAYS BASOUE

VENDREDI 22 JANVIER

Velouté de butternut au lait de coco
Parmentier de canard

Salade verte
% k%

Paté basque « Pascal Massonde » et son cornichon
Poisson sauce a I’estragon
Riz pilaf
Coulis de ratatouille
Fruit de saison ' 50

VENDREDI 29 JANVIER

JEUDI 04 FEVRIER

Bouillon étoilé
Bacaloa frit a I’ail
Semoule au beurre
Coulis de tomate au basilic
Fruit de saison

Carottes rapées au persil
Saucisse « Maison Montauzer »
Mousseline de Iégumes de saison
Kk k

Yaourt 0  « Cazaubon »

\é\\% Q}\\\‘ CEuf dur plein Air

|
Q’& / Crépe salée au froment
Q}\ Jambon Maison Montauzer/fromage Bidartia
Salade verte
‘ Muffin = %0 au chocolat « La fabrick a gateaux »

Velouté de potirron au lait d’amande
Finger de poulet
Pomme de terre aux herbes fraiches
% %k k

Fromage de brebis « Azkorria »

BERTAKOA RESTAURATION
2 AVENUE MAYI ARIZTIA
64100 BAYONNE
0535001618
FR 64.102.001 CE

*Les Légumes de producteurs locaux et découverte dépendront des ofires des producteurs locaux.
Les menus sont susceptibles de changer en fonction des approvisionnements et des producieurs.

Toute I’équipe de restauration vous souhaite un bon appétit et de irés bonnes bonne année 2021.
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